
Cake Pops - gâteaux sucette

Ingrédients

-90g de beurre

-90g de chocolat noir

-2 oeufs

-90g de sucre roux

-50g de farine

-1 sachet de sucre vanille

-100g de chocolat (blanc ou au lait, au choix) OU Candy Melts

-décoration vermicelles, coeur en sucre...

-moule spécial Cake Pops

-Préchauffer le four à 180°

-Faire fondre le chocolat noir au bain marie ou au micro-ondes

-Ajouter le beurre, mélanger afin de bien l’incorporer

-Ajouter les oeufs, puis le[image: image1.jpg]Ca croustille !




 sucre, le sucre vanillé et la farine. Verser la pâte dans le bas du moule.

-Replacer le couvercle en veillant à bien faire adhérer le haut et le bas du moule

-Enfourner pour 15 minutes

-Laisser refroidir avant de démouler

-Faire fondre au bain marie le chocolat blanc ou les Candy Melts

-Piquer chaque cake pop avec un bâtonnet de sucette et le tremper dans le chocolat blanc

-Décorer selon vos goûts.

-Laisser durcir à l’air libre ou au réfrigérateur


